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Aceite de Oliva Virgen Extra

DESCRIPCION

El aceite de oliva Virgen es un producto 100% natural, es el zumo procedente del fruto del olivo: la aceituna

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto: Liquido brillante a 20°C (Filtrado)
Color: De color dorado, con matices que van desde el verde al amarillo

Olory Sabor: Tonos frutados a tomate e higuera. Aceite equilibrado con un ligero amargory picor
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Lipidos: 100%

Energia/100gr: 900Kcal.
Vitaminas naturales: £, A
Proteinas: No contiene

Hidratos de Carbono: No contiene

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Temperatura ambiente, aconsejable no superar los 25°C
Recipiente cerrado
Alejado de la luz directa

El aceite a temperaturas inferiores a 16°C puede empezar a nublarse en un proceso natural y reversible
que no afecta a la calidad del producto

FORMATOS DISPONIBLES

Pet:11,15L,2L,3Ly5L
Marasca Pet: 250 ML, 500 ML, 750 MLy 1L
Cuadrada Pet: 500 MLy 1L

** Formatos sujetos a condiciones, consultar disponibilidad
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